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Datos del profesorado*

Profesor Responsable FRANCISCO JAVIER BRAGADO GONZALEZ
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Area PRODUCCION VEGETAL
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2.- Sentido de la materia en el plan de estudios*



Bloque formativo al que pertenece la materia
- TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL
- HORTOFRUTICULTURA
- INTRODUCCION AL CULTIVO DE LA VID

Papel de la asignatura dentro del Bloque formativo y del Plan de Estudios.

Esta asignatura aborda la parte correspondiente a los cultivos hortofruticolas dentro del bloque
dedicado en la titilacién a la tecnologia de la produccién vegetal.

Dentro del plan de estudios la asignatura esta integrada en el bloque dedicado a la produccién
vegetal aplicable a cultivos horticolas y fruticolas

Petfil profesional.

Esta materia permite desarrollar el conjunto de competencias necesarias para las diversas
ocupaciones relacionadas con la produccién de materias primas hortofruticolas pata la industria
alimentaria y para consumo en verde, asi como de las técnicas de cultivo utilizadas y
competencias en cuanto al la direccién y realizaciéon de proyectos hortofruticolas.

3.- Recomendaciones previas*

Para cursar esta asignatura serfa necesario que el alumno haya superado con éxito las asignaturas
relacionadas con Tecnologia de la Produccién vegetal.

Es necesario asf mismo que el alumno se maneje adecuadamente en el laboratorio y conozca el
material basico del mismo.

Datos Metodologicos
4.- Objetivos de la asignatura (Generales y Especificos)

Los objetivos planteados estin expresados en términos de capacidades a desarrollar por los
alumnos. De este modo se espera que el alumno:
Objetivos generales:
e Conozca la morfologia y fisiologia de las plantas horticola y frutales asi como los sistemas de
propagacién de cada una.
e Comprenda la importancia de la incidencia del medio ecoldgico en la produccion de este tipo
de productos
e Sepa elegir y aplicar las principales practicas del cultivo y de explotacién adecuadas para cada
tipo de especies horticola y fruticola
e Se interese por el trabajo cientifico, reconociendo y valorando las aportaciones de la
investigacion a la mejora de los métodos de conservacion de suelos y mejora de las técnicas
de cultivo.
Objetivos instrumentales
e Desarrolle estrategias de resoluciéon de problemas relacionados con las practicas de cultivo
mas usuales en la produccién de frutas y hortalizas ( riegos, abonados, dosis de siembra,
tratamientos fitosanitarios, etc.).
e Utilice con habilidad precisiéon y soltura el material de laboratorio y las herramientas y
utensilios utilizados en la poda, propagacion y recoleccioén de estas especies.
e Elabore informes de laboratorio y extraiga conclusiones.

PARTE I: HORTICULTURA
TEMA 1. Introducciéon a la Horticultura. Historia, concepto y acepcion. Caracteristicas del
cultivo de hortalizas. Tipos de explotaciones. Producciones. La Horticultura en Espadia y la UE.
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TEMA 2. Botanica, morfologfa y fisiologfa de las principales familias horticolas: Solanazas,
cucurbiticeas, cruciferas, lilidceas, compuestas, leguminosas y umbeliferas horticolas.

TEMA 3. Influencia de los factores del clima en la fisiologfa del cultivo horticola. La
iluminacién. La temperatura. El agua. El viento.

TEMA 4. Control de los factores del clima en horticultura. Técnicas e instalaciones de
semiforzados. El acolchado del suelo. Tuneles de semiforzado. Otros sistemas. Los
invernaderos. Caracteristicas, materiales y tipos. Regulacién de la temperatura la humedad y la
iluminacién en los invernaderos. La fertilizacion carbénica en invernaderos. Fitotrones o
camaras de cultivo

TEMA 5. Técnicas de modificacién del suelo en horticultura. Caracteristicas de los suelos
horticolas. Cultivos en turba. Cultivos hidropénicos o cultivos sin suelo. Cultivos enarenados.
TEMA 6. Fases y control de los procesos productivos en cultivos horticolas. Propagacién de
plantas horticolas. Control del crecimiento y desarrollo de especies horticolas. El tiego en
horticultura. Fertilizacién y nutricién de plantas horticolas. La fertirrigacién. Proteccion de
cultivos horticolas. Rotaciones y alternativas.

TEMA 7. Recolecciéon y poscosecha. Sistemas de recoleccion de hortalizas. Operaciones de
posrecoleccién. Comercializacion. Conservacion y presentacion de los productos horticolas.

PARTE II: FRUTICULTURA.

TEMA 8. Morfologia y fisiologfa de los frutales. Introduccion. Principales especies frutales. El

sistema radical. El tronco y las ramificaciones. Las hojas. Fenologia y vida de los arboles. La

flor. Iniciacién floral. Desarrollo del fruto y la semilla. Tipos de frutos. Maduracién del fruto y

cualidades del fruto.

TEMA 9. Influencia del medio edafico y climatico en el cultivo de especies frutales. Las

temperaturas invernales. Temperaturas primaverales y estivales. Insolacion, pluviometria, viento

y otros factores. Caracteristicas fisicas, quimicas y bioldgicas del suelo. Influencia del agua y

otros factores.

TEMA 10. Propagacion de especies frutales. Métodos de propagacion de frutales por semilla.

El estaquillado. Los injertos. Viveros de frutales. La micropropagacion.

TEMA 11. Tecnologfa de la produccién frutal. La plantacién. La poda. El aclareo de frutos.

Mantenimiento del suelo en plantaciones frutales. El riego. La fertilizacién: proteccidén contra

plagas y enfermedades. La recoleccion y conservacion de la fruta.

[ ]

PROGRAMA DE PRACTICAS

e Prictica 1. Realizacién de semilleros y transplantes de especies horticolas.

e DPractica 2. Reconocimiento de semillas horticolas y caracteristicas técnicas mas
importantes.

e Prictica 3. Poda de especies frutales.

e Prictica 4. Realizacién de injertos.

e  Prictica 5. Seguimiento de la fenologfa de frutales: Manzano, peral, melocotonero y ciruelo.

e Prictica 6. Establecimiento de un calendario de operaciones para una plantacion de
manzanos

e Prictica 7. Observacion y evaluacion de la fertilidad de las yemas de la vid




Competencias Especificas. (En relacion a los conocimientos, habilidades. y actitudes:
conocimientos destrezas, actitudes...)

- Saber controlar todas las técnicas de cultivo y operaciones que intervienen en los procesos de
produccién hortofruticola.

- Realizacién de controles de crecimiento y rendimiento en los cultivos hortofruticolas

- Capacidad de promover proyectos de caricter integral e integrado para la producciéon de
productos hortofruticolas

- Planificar, disefiar y ejecutar un proyecto completo de produccién hortofruticola.

- Conocer los procesos de produccion de frutas y hortalizas como materia prima para la industria
agroalimentaria

- Conocer los fundamentos de produccién hortofruticola y ser capaz de aplicatlos al célculo de
maquinaria, equipos, personal y recursos necesarios en la produccién.

- Integracion de conocimientos de ingenierfa para la aportacion y desarrollo de la innovacién
tecnologica.

Transversales: (Competencias Instrumentales: <cognitivas, metodologicas, tecnoldgicas o
lingiifsticas>; Competencias Interpersonales <individuales y sociales>; o Competencias
Sistémicas. <organizacion, capacidad emprendedora y liderazgo>

- Dominar la instrumentaciéon de laboratorio, instrumental de practicas y maquinaria y utensilios
basicos de la produccién vegetal

- Argumentacion y retérica profesional. Comunicacion lingiistica

- Capacidad para el establecimiento de una estructura organizativa de personal, de comunicacion
verbal y expresion escrita, de iniciativa y trabajo en equipo.

- Manejo de herramientas informatica

Acceso y rentabilizaciéon de fuentes de informaciéon como elemento clave en las estrategias de
comercializacién y marketing de productos alimentarios.

CLASES TEORICAS
Las clases tedricas se impartiran mediante clases magistrales adaptadas a las caracterfsticas de los
alumnos, favoreciendo la capacidad para aprender por si mismos y para trabajar en equipo
promoviendo la creatividad y el dinamismo.
Para su desarrollo se hara uso de todos los recursos disponibles en el aula: pizarra, cafién, portatil,
material audiovisual, programas informaticos, bibliografia etc.

CLASES PRACTICAS
La realizacién de estas practicas se llevara a cabo en el laboratorio, dividiéndose a los alumnos en
grupos de 2 personas, teniendo en cuenta que, en cada momento, el nimero maximo de alumnos
realizando practicas sea de 14. En ellas se les proporcionara a los alumnos un guién, donde se hace
una breve introduccién tedrica, seguida de unas pautas que les permitan la realizacién de la misma.
As{ mismo, se plantean cuestiones relacionadas con el tema de cada practica, de forma que el
alumno tenga que recurrir a sus conocimientos teéricos para poder responderlas. Al final de la
realizacion de las practicas los alumnos deben presentar un informe donde se mostraran las
actividades realizadas y los resultados obtenidos, con una breve interpretacién de los mismos. Se
deberan entregar resueltas las cuestiones y problemas planteados en el guién de practicas, que seran
revisados por el profesor posteriormente.

VISITAS A EXPLOTACIONES HORTOFRUTICOLAS
Las visitas suponen un complemento indispensable de las explicaciones tedricas, especialmente de
las que se refieren a algunos procesos tecnologicos que resultan dificiles de comprender para el
alumno. Con anterioridad a la visita, se proporcionari a los alumnos una explicacién de manera que
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puedan sacar el maximo rendimiento de la misma. Con posterioridad a la visita se retomara la
explicacién dada, relacionandola con aquello que han visto y se fomentara una discusiéon informal
que permita solucionar dudas surgidas y contrastar opiniones sobre las instalaciones visitadas.

Las visitas se realizaran en grupos de no mas de 25 personas. Esta organizacién facilita la
compresion a los alumnos y permite no interferir notoriamente en la actividad normal de la planta
industrial visitada.

Opcional para asignaturas de ler curso

Horas de trabajo

Horas Horas no ] Horas
. . autonomo del
presenciales. | presenciales. totales
alumnos
Clases magistrales 30 30 60
Clases practicas 2 2 4

Seminarios

Exposiciones y debates
Tutotias 8 8
Actividades no presenciales

Preparacion de trabajos 20 20
Resolucion de problemas 10 10 20
Exdmenes 2 2

3 3
TOTAL 55 62 117

9.- Recutsos

Libros de consulta para el alumno
BIBLIOGRAFIA

ALPI, A. Y TOGNONI, F. Cultivo en Invernadero. Ed. Mundi- Prensa. 254 pp.

BESNIER, F. 1989. Semillas. Biologia y Tecnologia. Ediciones Mundi Prensa. Madrid.
BALDINI E. 1992.- Arboricultura General. Ed. Mundi-Prensa. 375 pp.

CONNOR, D.J Y LOOMIS, R.S. (2002). Ecologia de cultivos: productividad y manejo de
sistemas agrarios. Ed. Mundi Prensa. Madrid

CUBERO, S.I. (2003). Introduccién a la Mejora Genética Vegetal. Ed. Mundi-prensa, Madrid
CUBERO, J.I. Y M.T. MORENO Cootdinadores. 1983. Leguminosas de grano. Ed. Mundi
Prensa.

DOMINGUEZ VIVANCOS, A. 1989. Tratado de Fertilizacion. Ediciones Mundi Prensa,
Madrid.

DUBOIS, P. 1980. Los Plasticos en la Agricultura. Ed. Mundi- Prensa. 205 pp.

FRANCO JUBETE, F. Y RAMOS MONREAL A. Coordinadores. 1996. El cultivo de las
leguminosas grano en Castilla y Ledn. Junta de Castilla y Ledn, Consejeria de Agricultura y
Ganadetfa.

GIL-ALBERT Tratado de Arboricultura frutal. Volimenes: I, II, III, IV y V. Ed. Mundi-
Prensa.

HIDALGO. Tratado de Viticultura. Ed. Mundi- Prensa.

MAROTO, J. V. 1990. Elementos de Horticultura General. Ed. Mundi- Prensa. 334 pp.
MAROTO, J.V. - 1995 - Horticultura Herbacea Especial. - Mundi-Prensa. Madrid

MARTINEZ DE TODA. Biologfa de la vid. Ed. Mundi-Prensa.

MARTIN DE SANTA OLALLA, F& DE JUAN, J. (eds) 1993. Agronomia del Riego.
Ediciones Mundi Prensa, Madrid.

WESTWOOD, W.H. () Fruticultura de Zonas Templadas. Ediciones Mundi Prensa, Madrid




Otras referencias bibliograficas, electronicas o cualquier otro tipo de recurso.

Consideraciones Generales

La evaluacion de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos:

Examen escrito, donde se plantearan, en la medida de lo posible, problemas y cuestiones que
no reproduzcan exactamente lo explicado en clase, para que el alumno pueda demostrar que ha
comprendido los conceptos y que no los ha memorizado sin razonarlos.

Revisién de los informes de practicas entregados por los alumnos al final de las practicas,
donde, ademas de los contenidos conceptuales adquiridos, se pueden evaluar buena parte de los
contenidos procedimentales de la asignatura. Una vez revisados los informes, si se detectan
graves deficiencias en alguno se lleva a cabo una tutorfa con los miembros de grupo para
plantearles las deficiencias encontradas.

Revision del cuaderno de problemas, cuya funcién no es la asignacion de una calificacién por
parte del profesor al trabajo del alumno sino mas bien una autoevaluacién del propio alumno que
le permita ir viendo sus dificultades y solucionandolas de forma paulatina a lo largo del curso y
no solo en las semanas previas al examen. La evaluacién del mismo se realiza a lo largo de todo el
afio con las tutorias
Se tendra en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el curso.

Criterios de evaluacién

Evaluacién continua con:
1. Control de asistencia a clase y practicas (10% de la nota final)
2. Realizacion de un trabajo sobre las técnicas de producciéon de un cultivo
hortofruticola del Temario y su exposicion oral en clase (50% de la nota final)
3. Examen final escrito (40% de la nota final )

Los alumnos que no puedan realizar la evaluacién continua tendran un examen final escrito

Para aprobar la asignatura sera preciso superar la parte tedrica y la parte prictica.

El examen tedrico se desarrollard en las fechas indicadas en el libro de la Escuela y sera
necesatio obtener una puntuacioén de 4 puntos sobre 10 para superarlo.( 4 puntos en la nota
final)

Los criterios para la evaluacién seran la adecuacién de los exdmenes a los contenidos
impartidos en los diferentes temas, teniendo en cuenta la claridad y correcciéon en la expresion,
ademas del correcto planteamiento y resolucién de los problemas propuestos, en su caso.

Para superar la parte practica los alumnos deberan presentar un informe de practicas segin las
indicaciones dadas por el profesor que serd valorado hasta 1 punto. En este apartado el profesor
tendra en cuenta también sus anotaciones sobre la actitud presentada por el alumno durante la
realizacion de la parte practica. Aquellos alumnos que no asistan a las practicas o cuyo informe
no sea satisfactorio deberan realizar un examen practico en el laboratorio para superar esta parte
de la asignatura.

Los 5 puntos restantes, hasta 10 puntos finales, se obtendra a partir del trabajo del cultivo
correspondiente.




Instrumentos de evaluacion

La evaluacién de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos:

Examen escrito, realizado al finalizar las clases, en el que se utilizan preguntas tipo ensayo,
cortas y resolucion de casos practicos.

Revision de los informes de practicas

Se valorara el trabajo sobre un cultivo.

Se tendra en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el curso.

Por ultimo, la evaluacion se complementa con el empleo de la observacién como técnica de
valoracion. Mediante la observacién de los alumnos durante la realizacién de las practicas se
puede obtener informacién acerca de la adquisicion de algunos contenidos actitudinales, por
parte de los alumnos.

Recomendaciones para la evaluacion.

Es importante revisar los conocimientos aprendidos durante la realizacion de las practicas y
repasar el cuaderno aportado al profesor, de forma que la asignatura se repase como un todo
relacionado y no como temas y preguntas aisladas.

Recomendaciones para la recuperacion.

Para la recuperacion de la asignatura serfa conveniente retomar el cuaderno de practicas y acudir
a tutorias con el profesor para que se pueda determinar la manera mas adecuada de abordar la
asignatura de forma que se subsanen las causas que no han permitido aprobar
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