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FRANCISCO JAVIER BRAGADO GONZALEZ

/Coordinador

Departamento CONSTRUCCION Y AGRONOMIA

Area PRODUCCION VEGETAL

Centro ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR DE ZAMORA
Despacho 261 ED MAGISTERIO | Grupo /s 1

Horario de tutorias

MIERCOLES DE 16 A 19

URL Web

E-mail

Jbragado@usal.es

Teléfono

980 545000 ext. 3648

2.- Sentido de la materia en el plan de estudios*




Bloque formativo al que pertenece la materia

TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL
HORTOFRUTICULTURA
INTRODUCCION AL CULTIVO DE LA VID

Papel de la asignatura dentro del Bloque formativo y del Plan de Estudios.

Esta asignatura aborda la parte correspondiente a los cultivos herbaceos dentro del bloque
dedicado en la titilacién a la tecnologia de la produccién vegetal.

Dentro del plan de estudios la asignatura esta integrada en el bloque dedicado a la produccién
vegetal aplicable a cultivos herbaceos .

Petfil profesional.

Esta materia permite desarrollar el conjunto de competencias necesarias para las diversas
ocupaciones relacionadas con la producciéon de materias primas de origen herbiceo para la
industria alimentaria , asi como de las técnicas de cultivo utilizadas y competencias en cuanto al

la direccién y realizacién de proyectos de cultivos herbaceos

3.- Recomendaciones previas*

Para cursar esta asignatura setrfa necesario que el alumno haya superado con éxito las asignaturas
relacionadas con las Tecnologfa de la Produccion vegetal.

Es necesario asi mismo que el alumno se maneje adecuadamente en el laboratorio y conozca el
material basico del mismo.

Datos Metodoldgicos
4.- Objetivos de la asignatura (Generales y Especificos)

Los objetivos planteados estin expresados en términos de capacidades a desarrollar por los
alumnos. De este modo se espera que el alumno:

Objetivos generales:

Conozca la motfologia y fisiologia de los principales cultivos hetbaceos de la comunidad.
Comprenda la importancia de la incidencia del medio ecoldgico en la produccién de este tipo
de productos

Sepa elegir y aplicar las principales practicas del cultivo y de explotaciéon adecuadas para
cada tipo de cultivo.

Conozca las estrategias de optimizacién de las producciones en los sistemas agricolas
dedicados al cultivo de especies herbdceas.

Se interese por el trabajo cientifico, reconociendo y valorando las aportaciones de la
investigacion a la mejora de los métodos de conservacion de suelos y mejora de las técnicas
de cultivo.

Objetivos instrumentales

Desarrolle estrategias de resolucion de problemas relacionados con las practicas de cultivo
mas usuales en la produccién de cultivos herbaceos ( riegos, abonados, dosis de siembra,
tratamientos fitosanitarios, etc.).

Utilice con habilidad precisién y soltura el material de laboratorio y las herramientas y
utensilios utilizados en la siembra, labores culturales y recoleccién de estas cultivos

Elabore informes de laboratorio y extraiga conclusiones.




PROGRAMA DE TEORIA

Tema 1. CULTIVOS HERBACEOS.

Introduccién. Definicién. Principales cultivos herbaceos: cereales, leguminosas, tubérculos y
raices, cultivos textiles y otros, cultivos oleaginosos, cultivos horticolas, cultivos forrajeros y
praderas. Produccién mundial de los principales c. Herbaceos. Superficie ocupada en Espafia
por los cultivos herbaceos. Tipos de explotaciéon de los c. Herbaceos. Cultivos de secano y de
regadio. Caracteristicas de las principales zonas espafiolas y cultivos mas importantes.
Alternativas tipicas de los cultivos herbaceos de la agricultura espafiola

Tema 2. LOS CEREALES

Caracteristicas generales. Concepto de cereal. Introduccion. Produccién agricola mundial de
cereales. Los cereales en Espafia. Origen de los cereales. Utilizacion de los cereales. Taxonomia
del cultivo. Morfologia de los cereales. Fisiologia y ecologfa. Indices fisiolégicos del cultivo.
Accidentes vegetativos

Tema 3. TECNICAS DE CULTIVO DE CEREALES

Sistemas de produccién cerealista. El monocultivo y las rotaciones en cereales. El laboreo.
Siembra en cereales. La fertilizacién de los cereales. Control de malas hierbas. El riego en los
cereales. Recolecciéon de los cereales. Almacenamiento y conservaciéon de los granos.
Produccién de semillas en los cereales. Mejora genética de los cereales.

Tema 4.-CEREALES DE OTONO-INVIERNO. EL TRIGO Y LA CEBADA

Introduccién. Botanica. Ciclo vegetativo del trigo. Exigencias del cultivo. Periodos criticos.
Caracteristicas de los trigos. Criterios para la eleccion de variedades. Técnicas de cultivo

Tema 5.- CEREALES DE PRIMAVERA. EL MAIZ

Introduccién. Botanica. Ciclo vegetativo. Aprovechamientos. Exigencias del cultivo. Abonado.
Eleccion de la variedad. Herbicidas. Técnicas de cultivo y siembra

Tema 6.- LEGUMINOSAS GRANO.

Introduccién. La leguminosa como fuente de proteinas vegetales. Utilizacién y composicion de
las leguminosas grano. Clasificacién botanica. Especies de interés agricola. Exigencias y técnicas
de cultivo

Tema 7. PLANTAS OLEAGINOSAS

Introduccién. Principales plantas herbaceas oleaginosas. Composiciéon quimica y utilizacién. El
girasol. Botanica, morfologia y fisiologfa. Exigencias de cultivo y técnicas de cultivo

Tema 8. PLANTAS PRODUCTORAS DE AZUCAR

Introduccién. La remolacha. Botanica, morfologia y ecologfa. Variedades. Técnicas de cultivo.
Recoleccion. Calidad del producto.

Tema 9. PRADERAS Y FORRAJES

Introduccién. Los cultivos forrajeros. La alfalfa. Morfologia, ecologia y fisiologfa. Técnicas de
cultivo y aprovechamiento. Ritmo de explotacion.

Tema 10.- CONSERVACION DE FORRAJES

Introduccién. Henificacion, deshidratacion. Técnicas y productos obtenidos. Almacenamiento.
Calidad nutritiva del heno. Proceso de ensilado. Calidad y valor nutritivo del ensilado. Técnicas
de ensilado.

PROGRAMA DE PRACTICAS
e Prictica 1.- Evaluacién morfolégica y productiva de especies y variedades de cereales de
invierno.

e Prictica 2.- Fertilizacién de cultivos herbaceos. Calculo de necesidades, Regulaciéon de
abonadoras

e Prictica 3.- Dosis de siembra en cultivos herbaceos. Regulacién de sembradoras.

e DPrictica 4.- Tratamientos fitosanitarios. Objetivos. Tipos de productos. Regulaciéon de
maquinaria de tratamientos

e Prictica 5.- Determinacién de la emergencia del cultivo e identificacion del cultivo en
estado de plantula.

e Prictica 6.- Identificacién de malas hierbas en periodo vegetativo.




6.- Competencias a adquirir*

Competencias Especificas. (En relacion a los conocimientos, habilidades. y actitudes:
conocimientos destrezas, actitudes...)

e Saber controlar todas las técnicas de cultivo y operaciones que intervienen en los
procesos de produccion de cultivos herbaceos.

e Realizacion de controles de crecimiento y rendimiento en los cultivos herbiceos
Capacidad de promover proyectos de caricter integral e integrado para la
produccién de productos herbaceos

e Planificar, diseflar y ejecutar un proyecto completo de producciéon herbacea .

e Conocer los procesos de produccién de cultivos herbdceos como materia prima
para la industria agroalimentaria

e Conocer los fundamentos de producciéon cultivos herbaceos y ser capaz de aplicarlos
al calculo de maquinaria, equipos , personal y recursos necesarios en la produccion..

e Integracion de conocimientos de ingenierfa para la aportaciéon y desarrollo de la
innovacién tecnologica.

Transversales: (Competencias Instrumentales: <cognitivas, metodologicas, tecnoldgicas o
lingiifsticas>; Competencias Interpersonales <individuales y sociales>; o Competencias
Sistémicas. <organizacién, capacidad emprendedora y liderazgo>

e  Dominar la instrumentacién de laboratorio, instrumental de practicas y maquinaria y
utensilios basicos de la produccién vegetal
e Argumentacién y retérica profesional. Comunicacién lingtiistica
e Capacidad para el establecimiento de una estructura organizativa de personal, de
comunicacién verbal y expresion escrita, de iniciativa y trabajo en equipo.
e Manejo de herramientas informatica
Acceso y rentabilizacion de fuentes de informacién como elemento clave en las estrategias de
comercializacién y marketing de productos alimentarios.

_ 7.- Metodologias |

CLASES TEORICAS

Las clases tedricas se impartirin mediante clases magistrales adaptadas a las caracteristicas de los
alumnos, favoreciendo la capacidad para aprender por si mismos y para trabajar en equipo
promoviendo la creatividad y el dinamismo.

Para su desarrollo se hara uso de todos los recursos disponibles en el aula: pizarra, cafién, portatil,
material audiovisual, programas informaticos, bibliogratia etc.

CLASES PRACTICAS

La realizacién de estas practicas se llevara a cabo en el laboratorio, dividiéndose a los alumnos en
grupos de 2 personas, teniendo en cuenta que, en cada momento, el nimero maximo de alumnos
realizando practicas sea de 14. En ellas se les proporcionara a los alumnos un guién, donde se hace
una breve introduccion tedrica, seguida de unas pautas que les permitan la realizaciéon de la misma.
As{ mismo, se plantean cuestiones relacionadas con el tema de cada practica, de forma que el
alumno tenga que recurrir a sus conocimientos teéricos para poder responderlas. Al final de la
realizacion de las practicas los alumnos deben presentar un informe donde se mostraran las
actividades realizadas y los resultados obtenidos, con una breve interpretacién de los mismos. Se
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deberan entregar resueltas las cuestiones y problemas planteados en el guidén de practicas, que serin
revisados por el profesor posteriormente.

VISITAS A EXPLOTACIONES DE CULTIVOS HERBACEOS

Las visitas suponen un complemento indispensable de las explicaciones tedricas, especialmente de
las que se refieren a algunos procesos tecnologicos que resultan dificiles de comprender para el
alumno. Con anterioridad a la visita, se proporcionara a los alumnos una explicacién de manera que
puedan sacar el maximo rendimiento de la misma. Con posterioridad a la visita se retomara la
explicacion dada, relacionandola con aquello que han visto y se fomentara una discusién informal
que permita solucionar dudas surgidas y contrastar opiniones sobre las instalaciones visitadas.

Las visitas se realizaran en grupos de no mas de 25 personas. Esta organizaciéon facilita la
compresion a los alumnos y permite no interferir notoriamente en la actividad normal de la planta
industrial visitada.

8.- Prevision de Técnicas (Estrategias) Docentes*

Opcional para asignaturas de ler curso

Horas de trabajo

Horas Horas no ) Horas
. . auténomo del
presenciales. | presenciales. totales
alumnos
Clases magistrales 30 30 60
Clases practicas 2 2 4

Seminarios

Exposiciones y debates
Tutorfas 8 8
Actividades no presenciales

Preparacion de trabajos 20 20
Resolucion de problemas 10 10 20
Ex4dmenes 2 2
Visitas a explotaciones 3 3
TOTAL 55 62 117

9.- Recursos

Libros de consulta para el alumno

e BIBLIOGRAFIA

e BESNIER, F. 1989. Semillas. Biologia y Tecnologia. Ediciones Mundi Prensa.
Madrid.

e CUBERO, J.I. Y M.-T. MORENO Coordinadores. 1983. Leguminosas de grano.
Ed. Mundi Prensa.

e CONNOR, D.J Y LOOMIS, R.S. (2002). Ecologia de cultivos: productividad y
manejo de sistemas agrarios. Ed. Mundi Prensa. Madrid

e CUBERO, S.I. (2003). Introduccién a la Mejora Genética Vegetal. Ed. Mundi-
prensa, Madrid

e DOMINGUEZ VIVANCOS, A. 1989. Tratado de Fertilizacion. Ediciones Mundi
Prensa, Madrid.

e GUERRERO, A. 1992. Cultivos herbiceos extensivos, 5* ediciéon. Ed. Mundi
Prensa.

e TFRANCO JUBETE, F. Y RAMOS MONREAL A. Coordinadores. 1996. El cultivo
de las leguminosas grano en Castilla y Ledn. Junta de Castilla y Ledn, Consejeria de
Agricultura y Ganaderia.

e MARTIN DE SANTA OLALLA, F& DE JUAN, J. (eds) 1993. Agronomia del
Riego. Ediciones Mundi Prensa, Madrid.
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Otras referencias bibliograficas, electronicas o cualquier otro tipo de recurso.

Consideraciones Generales

La evaluacién de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos:

Examen escrito, donde se plantearan, en la medida de lo posible, problemas y cuestiones que
no reproduzcan exactamente lo explicado en clase, para que el alumno pueda demostrar que ha
comprendido los conceptos y que no los ha memorizado sin razonarlos.

Revisién de los informes de practicas entregados por los alumnos al final de las practicas,
donde, ademas de los contenidos conceptuales adquiridos, se pueden evaluar buena parte de los
contenidos procedimentales de la asignatura. Una vez revisados los informes, si se detectan
graves deficiencias en alguno se lleva a cabo una tutorfa con los miembros de grupo para
plantearles las deficiencias encontradas.

Revision del cuaderno de problemas, cuya funcién no es la asignacion de una calificacion por
parte del profesor al trabajo del alumno sino mas bien una autoevaluacién del propio alumno que
le permita ir viendo sus dificultades y solucionandolas de forma paulatina a lo largo del curso y
no solo en las semanas previas al examen. La evaluacién del mismo se realiza a lo largo de todo el
afio con las tutorias
Se tendra en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el curso.

Criterios de evaluacién

Evaluacién continua con:
1. Control de asistencia a clase y practicas (10% de la nota final)
2. Realizacion de un trabajo sobre las técnicas de producciéon de un cultivo
herbaceo del Temario y su exposicion oral en clase (50% de la nota final)
3. Examen final escrito (40% de la nota final )
4

Los alumnos que no puedan realizar la evaluacién continua tendran un examen final escrito

Para aprobar la asignatura sera preciso superar la parte tedrica y la parte prictica.

El examen tedrico se desarrollard en las fechas indicadas en el libro de la Escuela y sera
necesatio obtener una puntuacién de 4 puntos sobre 10 para superarlo.( 4 puntos en la nota
final)

Los criterios para la evaluacién seran la adecuacién de los exdmenes a los contenidos
impartidos en los diferentes temas, teniendo en cuenta la claridad y correcciéon en la expresion,
ademas del correcto planteamiento y resolucién de los problemas propuestos, en su caso.

Para superar la parte practica los alumnos deberan presentar un informe de practicas segin las
indicaciones dadas por el profesor que serd valorado hasta 1 punto. En este apartado el profesor
tendra en cuenta también sus anotaciones sobre la actitud presentada por el alumno durante la
realizacion de la parte practica. Aquellos alumnos que no asistan a las practicas o cuyo informe
no sea satisfactorio deberan realizar un examen practico en el laboratorio para superar esta parte
de la asignatura.
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Los 5 puntos restantes, hasta 10 puntos finales, se obtendra a partir del trabajo del cultivo
correspondiente.

Instrumentos de evaluacion

La evaluacién de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos:

Examen escrito, realizado al finalizar las clases, en el que se utilizan preguntas tipo ensayo,
cortas y resolucién de casos practicos.

Revision de los informes de practicas

Se valorara el trabajo sobre un cultivo.

Se tendra en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el cutso.

Por ultimo, la evaluaciéon se complementa con el empleo de la observacién como técnica de
valoracion. Mediante la observacién de los alumnos durante la realizacién de las practicas se
puede obtener informacién acerca de la adquisicion de algunos contenidos actitudinales, por
parte de los alumnos.

Recomendaciones para la evaluacion.

Es importante revisar los conocimientos aprendidos durante la realizacion de las practicas y
repasar el cuaderno aportado al profesor, de forma que la asignatura se repase como un todo
relacionado y no como temas y preguntas aisladas.

Recomendaciones para la recuperacion.

Para la recuperacion de la asignatura serfa conveniente retomar el cuaderno de practicas y acudir
a tutorfas con el profesor para que se pueda determinar la manera mas adecuada de abordar la
asignatura de forma que se subsanen las causas que no han permitido aprobar
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