
 
 
1.- Datos de la Asignatura 
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2.- Sentido de la materia en el plan de estudios* 
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Bloque formativo al que pertenece la materia 
TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL 
HORTOFRUTICULTURA 
INTRODUCCION AL CULTIVO DE LA VID 
 

 
Papel de la asignatura dentro del Bloque formativo y del Plan de Estudios. 
Esta asignatura aborda la parte correspondiente a los cultivos herbáceos dentro del bloque 
dedicado en la titilación  a la tecnología de la producción vegetal. 
Dentro del plan de estudios la asignatura esta integrada en el bloque dedicado a la producción 
vegetal aplicable a cultivos herbáceos . 
 

 
Perfil profesional. 
Esta materia permite desarrollar el conjunto de competencias necesarias para las diversas 
ocupaciones relacionadas con la producción de materias primas de origen herbáceo para la 
industria alimentaria ,  así como de las técnicas de cultivo utilizadas y competencias en cuanto al 
la dirección y realización de proyectos de cultivos herbáceos 

 
 
3.- Recomendaciones previas* 
 
Para cursar esta asignatura sería necesario que el alumno haya superado con éxito las asignaturas 
relacionadas con las Tecnología de la Producción vegetal. 
 Es necesario así mismo que el alumno se maneje adecuadamente en el laboratorio y conozca el 
material básico del mismo. 
 
 
Datos Metodológicos 
4.- Objetivos de la asignatura (Generales y Específicos) 
 
 
Los objetivos planteados están expresados en términos de capacidades a desarrollar por los 
alumnos. De este modo se espera que el alumno:  
 
Objetivos generales: 

• Conozca  la morfología y fisiología de los principales cultivos herbáceos de la comunidad. 
•  Comprenda la importancia de la incidencia del medio ecológico en la producción de este tipo 

de productos 
• Sepa elegir  y aplicar  las  principales prácticas del cultivo y de explotación adecuadas para 

cada tipo de cultivo. 
• Conozca las estrategias de optimización de las producciones en los sistemas agrícolas 

dedicados al cultivo de especies herbáceas.   
• Se interese por el trabajo científico, reconociendo y valorando las aportaciones de la 

investigación a la mejora de los métodos de conservación de suelos y mejora de las técnicas 
de cultivo. 

 
Objetivos instrumentales 

• Desarrolle estrategias de resolución de problemas relacionados con las prácticas de cultivo 
más usuales en la producción de cultivos herbáceos ( riegos, abonados, dosis de siembra, 
tratamientos fitosanitarios, etc.). 

• Utilice con habilidad precisión y soltura el material de laboratorio y las herramientas y 
utensilios utilizados en la siembra, labores culturales  y recolección de estas cultivos 

• Elabore informes de laboratorio y extraiga conclusiones. 
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5.- Contenidos 
 

PROGRAMA DE TEORÍA 
Tema 1. CULTIVOS HERBACEOS. 
Introducción. Definición. Principales cultivos herbáceos: cereales, leguminosas, tubérculos y 
raíces, cultivos textiles y otros, cultivos oleaginosos, cultivos hortícolas, cultivos forrajeros y 
praderas. Producción mundial de los principales c. Herbáceos. Superficie ocupada en España 
por los cultivos herbáceos. Tipos de explotación de  los c. Herbáceos. Cultivos de secano y de 
regadío. Características de las principales zonas españolas y cultivos más importantes. 
Alternativas típicas de los cultivos herbáceos de la agricultura española 
Tema 2. LOS CEREALES 
Características generales. Concepto de cereal. Introducción. Producción agrícola mundial de 
cereales. Los cereales en España. Origen de los cereales. Utilización de los cereales. Taxonomía 
del cultivo. Morfología de los cereales. Fisiología y ecología. Índices fisiológicos del cultivo. 
Accidentes vegetativos 
Tema 3. TÉCNICAS DE CULTIVO DE CEREALES 
Sistemas de producción cerealista. El monocultivo y las rotaciones en cereales. El laboreo. 
Siembra en cereales. La fertilización de los cereales. Control de malas hierbas. El riego en los 
cereales. Recolección de los cereales. Almacenamiento y conservación de los granos. 
Producción de semillas en los cereales. Mejora genética de los cereales.  
Tema 4.-CEREALES DE OTOÑO-INVIERNO. EL TRIGO Y LA CEBADA 
Introducción. Botánica. Ciclo vegetativo del trigo. Exigencias del cultivo. Periodos críticos. 
Características de los trigos. Criterios para la elección de variedades. Técnicas de cultivo 
Tema 5.- CEREALES DE PRIMAVERA. EL MAIZ 
Introducción. Botánica. Ciclo vegetativo. Aprovechamientos. Exigencias del cultivo. Abonado. 
Elección de la variedad. Herbicidas. Técnicas de cultivo y siembra 
Tema 6.- LEGUMINOSAS GRANO. 
Introducción. La leguminosa como fuente de proteínas vegetales. Utilización y composición de 
las leguminosas grano. Clasificación botánica. Especies de interés agrícola. Exigencias y técnicas 
de cultivo 
Tema 7. PLANTAS OLEAGINOSAS 
Introducción. Principales plantas herbáceas oleaginosas. Composición química y utilización. El 
girasol. Botánica, morfología y fisiología. Exigencias de cultivo y técnicas de cultivo 
Tema 8. PLANTAS PRODUCTORAS DE AZUCAR 
Introducción. La remolacha. Botánica, morfología y ecología. Variedades. Técnicas de cultivo. 
Recolección. Calidad del producto. 
Tema 9. PRADERAS Y FORRAJES 
Introducción. Los cultivos forrajeros. La alfalfa. Morfología, ecología y fisiología. Técnicas de 
cultivo y aprovechamiento. Ritmo de explotación. 
Tema 10.- CONSERVACIÓN DE FORRAJES 
Introducción. Henificación, deshidratación. Técnicas y productos obtenidos. Almacenamiento. 
Calidad nutritiva del heno. Proceso de ensilado. Calidad y valor nutritivo del ensilado. Técnicas 
de ensilado. 
 
PROGRAMA DE PRÁCTICAS 
• Práctica 1.- Evaluación morfológica y productiva de especies y variedades de cereales de 

invierno. 
• Práctica 2.- Fertilización de cultivos herbáceos. Calculo de necesidades, Regulación de 

abonadoras 
• Práctica 3.- Dosis de siembra en cultivos herbáceos. Regulación de  sembradoras. 
• Práctica 4.- Tratamientos fitosanitarios. Objetivos. Tipos de productos. Regulación de 

maquinaria de tratamientos 
• Práctica 5.- Determinación de la emergencia del cultivo e identificación del cultivo en 

estado de plántula. 
• Práctica 6.- Identificación de malas hierbas en periodo vegetativo. 
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6.- Competencias a adquirir*  
 
 

 

Competencias Específicas. (En relación a los conocimientos, habilidades. y actitudes: 
conocimientos destrezas, actitudes…) 

• Saber controlar todas las técnicas de cultivo y operaciones que intervienen en los 
procesos  de producción de cultivos herbáceos. 

• Realización de controles de crecimiento y rendimiento en los cultivos  herbáceos 
Capacidad de promover proyectos de carácter integral e integrado para la 
producción de productos herbáceos 

• Planificar, diseñar y ejecutar un proyecto completo de producción herbácea . 
• Conocer los procesos de producción de cultivos herbáceos  como materia prima 

para la industria  agroalimentaria 
• Conocer los fundamentos de producción cultivos herbáceos y ser capaz de aplicarlos 

al cálculo de maquinaria, equipos , personal y recursos necesarios en la producción.. 
• Integración de conocimientos de ingeniería para la aportación y desarrollo de la 

innovación tecnológica. 
 
 

 
 Transversales: (Competencias Instrumentales: <cognitivas, metodológicas, tecnológicas o 
lingüísticas>; Competencias Interpersonales <individuales  y sociales>; o Competencias 
Sistémicas. <organización, capacidad emprendedora y liderazgo> 

• Dominar la instrumentación de laboratorio, instrumental de practicas y maquinaria y 
utensilios básicos de la producción vegetal 

• Argumentación y retórica profesional. Comunicación lingüística 
• Capacidad para el establecimiento de una estructura organizativa de personal, de 

comunicación verbal y expresión escrita, de iniciativa y trabajo en equipo. 
• Manejo de herramientas informática 

Acceso y rentabilización de fuentes de información como elemento clave en las estrategias de 
comercialización y marketing de productos alimentarios. 
 

 
 
 
7.- Metodologías 
 
CLASES TEÓRICAS 
Las clases teóricas se impartirán mediante clases magistrales adaptadas a las características de los 
alumnos, favoreciendo la capacidad para aprender por si mismos y para trabajar en equipo 
promoviendo la creatividad y el dinamismo. 
 
Para su desarrollo se hará uso de todos los recursos disponibles en el aula: pizarra, cañón, portátil, 
material audiovisual, programas informáticos, bibliografía etc. 
 
CLASES PRÁCTICAS 
La realización de estas prácticas se llevará a cabo en el laboratorio, dividiéndose a los alumnos en 
grupos de 2 personas, teniendo en cuenta que, en cada momento, el número máximo de alumnos 
realizando prácticas sea de 14. En ellas se les proporcionará a los alumnos un guión, donde se hace 
una breve introducción teórica, seguida de unas pautas que les permitan la realización de la misma. 
Así mismo, se plantean cuestiones relacionadas con el tema de cada práctica, de forma que el 
alumno tenga que recurrir a sus conocimientos teóricos para poder responderlas. Al final de la 
realización de las prácticas los alumnos deben presentar un informe donde se mostrarán las 
actividades realizadas y los resultados obtenidos, con una breve interpretación de los mismos. Se 
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deberán entregar resueltas las cuestiones y problemas planteados en el guión de prácticas, que serán 
revisados por el profesor posteriormente. 
VISITAS A EXPLOTACIONES DE CULTIVOS HERBACEOS 
Las visitas suponen un complemento indispensable de las explicaciones teóricas, especialmente de 
las que se refieren a algunos procesos tecnológicos que resultan difíciles de comprender para el 
alumno. Con anterioridad a la visita, se proporcionará a los alumnos una explicación de manera que 
puedan sacar el máximo rendimiento de la misma. Con posterioridad a la visita se retomará la 
explicación dada, relacionándola con aquello que han visto y se fomentará una discusión informal 
que permita solucionar dudas surgidas y contrastar opiniones sobre las instalaciones visitadas.  
Las visitas se realizarán en grupos de no más de 25 personas. Esta organización facilita la 
compresión a los alumnos y permite no interferir notoriamente en la actividad normal de la planta 
industrial visitada.  
 
 
 
8.- Previsión de Técnicas (Estrategias) Docentes* 

 

Opcional para asignaturas de 1er curso  

 Horas 
presenciales. 

Horas no 
presenciales. 

Horas de trabajo 
autónomo del 
alumnos 

Horas  
totales 

Clases magistrales 30  30 60 
Clases prácticas 2  2 4 
Seminarios     
Exposiciones y debates     
Tutorías 8   8 
Actividades no presenciales     
Preparación de trabajos   20 20 
Resolucion de problemas 10  10 20 
Exámenes 2   2 
Visitas a explotaciones    3   3 
     
TOTAL   55         62 117 

9.- Recursos 
 
 

Libros de consulta para el alumno 
• BIBLIOGRAFÍA  
• BESNIER, F. 1989. Semillas. Biología y Tecnología. Ediciones Mundi Prensa. 

Madrid. 
• CUBERO, J.I. Y M.T. MORENO  Coordinadores. 1983. Leguminosas de grano. 

Ed. Mundi Prensa. 
• CONNOR, D.J Y LOOMIS, R.S. (2002). Ecología de cultivos: productividad y 

manejo de sistemas agrarios. Ed. Mundi Prensa. Madrid 
• CUBERO, S.I. (2003). Introducción a la Mejora Genética Vegetal. Ed. Mundi-

prensa, Madrid 
• DOMÍNGUEZ VIVANCOS, A. 1989. Tratado de Fertilización. Ediciones Mundi 

Prensa, Madrid. 
• GUERRERO, A. 1992. Cultivos herbáceos extensivos, 5ª edición. Ed. Mundi 

Prensa. 
• FRANCO JUBETE, F. Y RAMOS MONREAL A. Coordinadores. 1996. El cultivo 

de las leguminosas grano en Castilla y León. Junta de Castilla y León, Consejería de 
Agricultura y Ganadería. 

• MARTÍN DE SANTA OLALLA, F& DE JUAN, J. (eds) 1993. Agronomía del 
Riego. Ediciones Mundi Prensa, Madrid. 
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Otras referencias bibliográficas, electrónicas o cualquier otro tipo de recurso. 
 
 
 
 
  

 
10.- Evaluación 
 
 

Consideraciones Generales 
La evaluación de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos: 

Examen escrito, donde se plantearán, en la medida de lo posible, problemas y cuestiones que 
no reproduzcan exactamente lo explicado en clase, para que el alumno pueda demostrar que ha 
comprendido los conceptos y que no los ha memorizado sin razonarlos. 

Revisión de los informes de prácticas entregados por los alumnos al final de las prácticas, 
donde, además de los contenidos conceptuales adquiridos, se pueden evaluar buena parte de los 
contenidos procedimentales de la asignatura. Una vez revisados los informes, si se detectan 
graves deficiencias en alguno se lleva a cabo una tutoría con los miembros de grupo para 
plantearles las deficiencias encontradas. 

Revisión del cuaderno de problemas, cuya función no es la asignación de una calificación por 
parte del profesor al trabajo del alumno sino más bien una autoevaluación del propio alumno que 
le permita ir viendo sus dificultades y solucionándolas de forma paulatina a lo largo del curso y 
no sólo en las semanas previas al examen. La evaluación del mismo se realiza a lo largo de todo el 
año con las tutorías 
Se tendrá en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el curso. 
 

 
Criterios de evaluación 
Evaluación continua con: 

1. Control de asistencia a clase y practicas (10% de la nota final) 
2. Realización de un trabajo sobre las técnicas de producción de un cultivo 

herbáceo del Temario y su exposición oral en clase (50% de la nota final) 
3. Examen final escrito (40% de la nota final ) 
4.  

Los alumnos que no puedan realizar la evaluación continua tendrán un examen final escrito 
 

Para aprobar  la asignatura será preciso superar la parte teórica y la parte práctica. 
El examen teórico se desarrollará en las fechas indicadas en el libro de la Escuela y será 

necesario obtener una puntuación de 4 puntos  sobre 10 para superarlo.( 4 puntos en la nota 
final) 

Los criterios para la evaluación serán la adecuación de los exámenes a los contenidos 
impartidos en los diferentes temas, teniendo en cuenta la claridad y corrección en la expresión, 
además del correcto planteamiento y resolución de los problemas propuestos, en su caso. 
 

Para superar la parte práctica los alumnos deberán presentar un informe de prácticas según las 
indicaciones dadas por el profesor que será valorado hasta 1 punto. En este apartado el profesor 
tendrá en cuenta también sus anotaciones sobre la actitud presentada por el alumno durante la 
realización de la parte práctica. Aquellos alumnos que no asistan a las prácticas o cuyo informe 
no sea satisfactorio deberán realizar un examen práctico en el laboratorio para superar esta parte 
de la asignatura. 
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Los 5 puntos restantes, hasta 10 puntos finales, se obtendrá a partir del trabajo del cultivo 
correspondiente. 
 

 
Instrumentos de evaluación 

La evaluación de la asignatura se lleva a cabo a partir de los siguientes elementos: 
Examen escrito, realizado al finalizar las clases, en el que se utilizan preguntas tipo ensayo, 

cortas y resolución de casos prácticos.  
Revisión de los informes de prácticas  
Se valorará el trabajo sobre un cultivo. 
Se tendrá en cuenta la asistencia a las visitas y conferencias realizadas durante el curso. 
Por último, la evaluación se complementa con el empleo de la observación como técnica de 

valoración. Mediante la observación de los alumnos durante la realización de las prácticas se 
puede obtener información acerca de la adquisición de algunos contenidos actitudinales, por 
parte de los alumnos.  
 

 
Recomendaciones para la evaluación. 
 
Es importante revisar los conocimientos aprendidos durante la realización de las prácticas y 
repasar el cuaderno aportado al profesor, de forma que la asignatura se repase como un todo 
relacionado y no como temas y preguntas aisladas. 
 

 
Recomendaciones para la recuperación. 
Para la recuperación de la asignatura sería conveniente retomar el cuaderno de prácticas y acudir 
a tutorías con el profesor para que se pueda determinar la manera más adecuada de abordar la 
asignatura de forma que se subsanen las causas que no han permitido aprobar 
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